PLATS PRINCIPAUX

PEITO DE FRANGO

Poitrine de poulet grillé, chourico sauté et fromage de chévre 35

SALMAO

Saumon grillé, préparé aux saveurs du moment 36

LULAS GRELHADAS

Calmars grillés servis avec sauté de rapinis et tomates confites a I'ail 36

POLVO

Assiette de poulpe grillé avec salade de pois chiches 39

PASTA DO DIA

Pates du jour

JARRET DE PORC
Braisé 4 heures (fond dans la bouche!) 39

PAELLA A LA SILVA

Frango, chourico, fruits de mer et safran espagnol 38

GRELHADA MISTA

Dégustation savoureuse de 4 viandes grillées 38

BIFE COM CAMARAO ( oeuf miroir +$3 )
Contre filet de Boeuf AAA 49 (avec crevettes 58)

BACALHAU A MINHOTA

Morue dessalée poélée servie avec sauté d’oignons, poivrons et olives 39

CAMARAO A GUILLO

Crevettes ‘a guillo’ servies avec risotto au bouillon de fruits de mer 39



https://www.ricardocuisine.com/recettes/6202-risotto-aux-fruits-de-mer-et-au-laurier

