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BIÈRES EN FÛT 
 
 
 
 

BIÈRES ET COMPAGNIE BLONDE, 4,5 % alc.……………………………………....Pinte  9 
Blonde de soif avec une touche subtilement malté    Le Bock 1L  15 

SLEEMAN CLEAR 2.0, Montréal, 4 % alc……………………………………...…Pinte  10 
Bière légère, limpide et sec                                                                                 Le Bock 1L  15  
  
CARLSBERG, Danemark, 5 % alc…………………………………………………Pinte  11 
Blonde douce classique                                                                                       Le Bock 1L  16   

HARP, GROUPE DIAGEO, Irlande, 4,5 % alc., ………………………………...…………....Pinte  12  

Bière blonde riche de type Pilsner au goût houblonné doux et rafraichissant        Le Bock 1L  17 
 
SAPPORO, Japon, 5 % alc……………………………………….........……............. Pinte  11 
Blonde traditionnelle au riz                                                                              Le Bock 1L  17   
 
SAISON DES PLAGES, BRASSEURS DU NORD, Blainville, 4,9 % alc….......…......... Pinte  12 
Bière d’inspiration Belge citronnée et herbacée. Désaltérante à souhait !!            Le Bock 1L  17   
 
DÉLIRIUM TREMENS, Belgique, 8,7 % alc…………………………..........................16 oz  13 
Blonde forte maltée aux fines notes d’épices et de fruits  
 

BLANCHE DE CHAMBLY, UNIBROUE, Chambly, 4,8 % alc………………………Pinte  10 
Orange et coriandre, bière désaltérante  Le Bock 1L  15 
 

KRONENBOURG 1664 BLANC, France, 5 % alc………………...……………….... Pinte  11 
Bière citronnée et légèrement sucrée, très fraiche                                                 Le Bock 1L  16 
 

IPA AMÉRICAINE, MILLE-ÎLES, Terrebonne, 6,1 % alc., 57 IBU…………………..............Pinte  11 

Flaveurs de pamplemousse et d’ananas, bonne finale amère Le Bock 1L  16 

 
IPA DU NORD EST, BORÉALE, Blainville, 5,1 % alc……………...……………..…Pinte  12 
Neipa aromatisée, bière trouble au goût tropical et d’agrumes Le Bock 1L  17      
 

BORÉALE ROUSSE, BRASSEURS DU NORD, Blainville, 5 % alc……………….….Pinte  10 
Ale cuivrée aux reflets rougeâtres, un classique malté                                          Le Bock 1L  15  
 
ÉPISODE SURE AUX PETITS FRUITS, BORÉALE, Blainville, 5 % alc………….…Pinte  12 
Bière sure aux framboises, cerises, mûres et bleuets !       
 
SMITHWICK’S, GROUPE DIAGEO, Irlande, 3,8 % alc, …………….….………….. Pinte  12 
Bière rousse irlandaise au goût équilibré de malt sucré et orge torréfiée               Le Bock 1L  17  
 
GUINNESS, Irlande, 4,2 % alc……………………………………………..........…Pinte  12 
Orge rôti, effluves de café, une bière noire classique et crémeuse  
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BIÈRES BLONDES 

 
 

LAGER 
 
La Lager est différenciée par le type de levure. Les levures à bière sont classifiées au sein de l’un 

de ces deux groupes : les fermentations hautes (Ale) ou basses (Lager). Les levures Lager 
laissent moins de goût attribuable à la levure et sont donc plus souvent ¨facile¨ à boire. 

 
 
PILS, PIE BRAQUE, Jonquière, 4,6 % alc., 473 ml, 20 IBU ……………………………………..13 
Bière blonde de soif de qualité premium, notes de miel, de céréales fraîches et d’houblons doux 
 
PILSNER FRANÇAISE, JET SET, AVANT-GARDE, Montréal, 5 % alc., 473 ml……..…..............13 
Bière sec désaltérante avec faible amertume dotée d’arômes floraux et herbacés 
 
PILSNER, FURSTENBERG, Allemagne, 4,5 % alc. 500 ml ……………………………………..10 
Blonde claire et désaltérante 

 
ESTRELLA, DAMM, Espagne, 5,4 % alc, 330ml ……………………….……………………….10 
Lager d’orge et de riz                                                          

  
BLONDE DES MOULINS, MILLES ILES, Terrebonne, 5% alc., 473ml………………………...12  
Bières du 350 em de Terrebonne. Arômes distingués de matlt, saveur citronnée et finale sèche 

 
MONGOZO PREMIUM PILSNER, HUYGHE, Belgique, 5% alc., 330ml..……………………...10  
Bière blonde d’orge déglutenisée et biologique. Peut rester des traces de gluten 
 
PILSNER ALLEMANDE, MILLES ILES, Terrebonne, 5,1% alc, ………………............................13  
Bière aux arômes floraux et épicés et aux notes de céréales maltées. Saveurs florales et citronnées.     

 
J’AIME TA BLONDE, BEAUREGARD, Montréal, 5% alc..…..............................................................12  
Bière inspirée de la Kolsch, blonde et maltée parfaite pour les journées chaudes. 

 
BLONDE DE L’ANSE, PIT CARIBOU, Gaspésie 5% alc., ……………….  ….....……………….12  
Bière blonde rafraichissante au goût de céréales douces et houblons herbacés              
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BIÈRES BLONDES 

                                              
 
 
 
 

ALE BLONDE 
 

Les Ales sont des bières dites de ¨fermentation haute¨ Cela leur confère un profil aromatique 
plus fruité et complexe. 

 
 
LA WAYAGAMAC, LA PÉCHERESSE, La Tuque, 5,5 % alc., 473 ml……………………..............12 
Bière de type Kölsch avec un houblonnage à cru, arômes de conifère, d’abricot et de pamplemousse  
 
KÖLSCH, LES GRAND BOIS, St-Casimir, 5 % alc., 473 ml ……………………………………..12 
Une bière qui se boit tout seul, ale lagerisée, corps croustillant de céréales, amertume équilibrée 
 
KOLSCH, KNOWLTON, Knowlton, 4,6 % alc., 473 ml…………………………………………..12 
Bière de type Kolsch pseudo-Lager fraiche et houblonnée 
  
ALE BLONDE, HELIX, Saint-Alexis-des-Monts, 5 % alc., 473 ml..………………….……...........10 
Bières sans gluten de riz brun, millet et maïs. Légère et facile à boire. 
 
DUVEL, MOORTGAT, Belgique, 8,5 % alc., 330 ml..………………….……....................................13 
Bière naturelle dotée d’une amertume subtile, d’un arôme raffiné et d’un goût prononcé de houblon 
 
BELLA BIONDA, LOBEVA, Joliette, 5 % alc., 473 ml………………………………...…………..12 
Bière blonde de soif !  
 

 
TRIPLE 

 
Son corps sec et effervescent relevé par des esters fruités et des subtilités rappelant le pain frais 

font de la Triple une bière complète et complexe. Forte mais désaltérante. 
 

 
 

AVERBODE, Belgique, 7,5 % alc., 330 ml …………………………………………………….12 
Bière d’abbaye, blonde dorée, maltée et florale, amertume fraiche 
 
PERDU DANS MALLE, AVANT-GARDE, Montréal, 9,1 % alc., 473 ml,  …………………...13 
Blonde Belge de type triple. Effervescente et sèche aux arômes de citron confit. 
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BIÈRES BLANCHES 
 
 
Une bière blanche est une famille dont les bières sont brassées avec 40 à 50% de blé. Ces bières, 
divisées en plusieurs style distincts, sont majoritairement légères en alcool, désaltérantes et 
rafraichissantes. 
 

BLANCHE DE TYPE BELGE 
 

Bière de blé aromatisée avec des agrumes et des épices 
 
 
WITBIER BLANCHE BELGE, MILLES ILES, Terrebonne, 4,5 % alc. 473 ml …………………12 
Bière blanche légèrement crémeuse aux saveurs de blé et d’orange et aux arômes citronnés et herbacés 
 
BLANCHE CLASSIQUE, SIMPLE MALT, St-Eustache, 3,9 % alc, 473 ml………….…..… ……11 
Bière blanche classique de blé !  
 
ALE BLANCHE, HELIX, Saint Alexis des Monts, 5%, 473 ml ……………………………………...10 

Bière blanche sans gluten à base de riz brun, mais et millet. Notes subtiles d’agrumes. 
 
BOTANIK, 4 ORIGINES, Montréal, 5.5 % alc, 473 ml…………………...……………….. ……13 
Bière blanche aux aromates de gin, baies de genièvre, grains de paradis, cardamome verte 
 
BLANCHE DE PRATTO, PIT CARIBOU, Gaspésie, 4,75% alc, 473 ml……………...…… ……..12 
Bière de blé blanche, voilée et rafraichissante au goût de coriandre et d’agrumes 
 
WIT DE OUF, DUNHAM, Dunham, 5,5% alc, 473 ml……………...…………………...… ……13 
Bière blanche Belge sauvage à la citronnelle, coriandre et écorce de citron 
 
 
 
 

WEIZEN  
 

Bière de blé aux levures Allemande, effluves de banane et de clou de girofle 
 

 
HEFEWEIZEN, PIE BRAQUE, Jonquière, 4,8 % alc., 473 ml …………………………………...13 
Fruitée et rafraîchissante, un classique allemand aux notes de banane et clou de girofle 
 
ERDINGER WEISSBIER, Allemagne, 5,3 % alc., 500 ml ………………………………………..12 
Effluves de citron confit, pain frais et de fleur d’oranger 
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BIÈRES INDIA PALE ALE 

 
IPA 

Ses houblons explosifs, aromatiques autant qu’amers, tendent à dominer ses malts d’orge 
légèrement sucrés. Son parfum penche souvent dans le camp des agrumes et des herbes, alors 

que ses saveurs et son amertume s’expriment aussi en résine et en bois. Chaque brasserie on leur 
façon d’interpréter la IPA, la grande particularité qui les regroupe est la forte présence de 

houblons qui leur donne cette finale bien amère. 
 

HOP RUSH, NOCTEM, Montréal, 4,5% alc, 473 ml……………...……………….....… ………..13 
Session IPA aux arômes de zestes d’agrumes, de pêches et de fruits tropicaux 
 
SABRO JUICY IPA, MILLES-ILES, Terrebonne, 7% alc, 473 ml…...……………………………13 
Arômes puissants de fruits tropicaux, de mandarine et de noix de coco. 
 
FASHIONISTA, AVANT GARDE, Montréal, 6% alc, 473 ml, 35 IBU …………………………13 
NEIPA trouble et fruitée, bière de blé 
 
LA C.I.P.A., LA PÉCHERESSE, La Tuque, 6.7 % alc, 473 ml…………………...……………….12 
Amère et rafraichissante, arômes de citron, de fruit de la passion et de cerise de terre, bière ambrée 
 
DOUBLE NEIPA 6, MILLES ILES, Terrebonne, 7,8 % alc, 473 ml ………..…..………………..13 
NEIPA caractérisée par une texture crémeuse, son goût fruitée et sa faible amertume 
 
COLIBRI D’ANNA, À LA FÛT, Saint-Tite, 2 % alc., 473 ml …………………………………….12 
IPA très faible en alcool aux saveurs tropicales, florales et citronnées ! 
 
RANSACK THE UNIVERSE, COLLECTIVE ARTS, Hamilton, 6,8 % alc., 473 ml .. ……………12 
West Coast IPA, arômes d’agrumes finale sèche et amertume persistante 
 
INSTANT DE LUCIDITÉ, 4 ORIGINES, Montréal, 6 % alc., 473 ml …………………………...12 
Gorgée de Citra, Mosaic et Simcoe, elle déborde d’arômes de mangue et de marmelade. 
 
IPA, HELIX, Saint-Alexis-des-Monts, 5.8 % alc., 473 ml..……………………….............................10  
Bières sans gluten de riz brun, millet et maïs. Arômes explosifs de fruits tropicaux et d’agrumes. 
 
NEIPA, HELIX, Saint-Alexis-des-Monts, 5.8 % alc., 473 ml..................................................................12  
Bières sans gluten de riz brun, millet et maïs. Saveurs tropicales aux notes d’abricots 
 
DOUBLE CHAMPION, LA PÉCHERESSE, La Tuque, 8 % alc., 473 ml……..……....……..............13  
Bière collaborative avec Le Trou du Diable. 
 
GALARNO, SIMPLE MALT, Saint-Eustache, 4,9 % alc., 473 ml……..……....….............…............13  
Bière houblonnée à froid afin d’offrir un bouquet d’agrumes et une fraicheur jusqu’à la dernière goutte ! 
 
BILLY BISHOP, LE BILBOQUET, Saint-hyacinthe, 8 % alc, 473 ml…………………………….13 
Bière d’une couleur jaune dorée, double IPA qui met l’accent sur le houblon et l’amertume 
 
RIGUEUR FÉLINE, NOCTEM, Montréal, 2,5% alc, 473 ml……………...……….....… ………..13 
Nano IPA faible en calories et en alcool 
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BIÈRES ROUSSES / AMBRÉES / DE SAISON 

 
 

ROUSSE 
 

Un filet de caramel mène à une amertume polie et quelques petits fruits gentils. Délicate, elle 
joue habituellement sur des nuances de noisettes, de caramel, de pain toasté et de houblons 

subtilement feuillus. 
 
 

ROUSSE IRLANDAISE, MILLES-ILES, Terrebonne, 4,5 %, 473 ml…….……..……………………12 

Ale rousse ronde et riche aux arômes et saveurs de caramel doux et d’une pointe de café. 
 
PANDA VAMPIRE, À LA DÉRIVE, Gatineau, 5% alc, 473 ml………………………………….12 
Malt caramel, pain grillé et douce amertume. Grains et houblon du Québec 
 
ROUSSE, HELIX, Saint-Alexis-des-Monts, 5,2 % alc. 473 ml ............................. …………………10 
Bière sans gluten de riz brun, de millet et de maïs. Arômes subtils de noisette et de pain grillé. Notes de 
caramel et de fruits secs. 
 
MARZEN, PIE BRAQUE, Jonquière, 5,4 % alc, 473ml…………………………………………..13 
Bière aux arômes de pains grillés et de fruits murs, légèrement sucré et très faible en amertume. 
 
KILKENNY, Irlande, 4,2 % Alc 473ml……………………………………....………………….. 12 
Irish cream ale de couleur rouge foncé au col crémeux et riche! 
 
LA BONNE AVENTURE, PIT CARIBOU, Gaspésie, 5% alc, 473 ml…………………………… 12 
Bière rousse au goût de caramel balancée d’une légère amertume résineuse 
 
WINDIGO, LA PÉCHERESSE, La Tuque, 5,3 % alc, 473 ml……………………..……….…….12 
Irish red ale, arômes de fraises, de noisettes et de caramel 
 
 
 
 
 

SAISON 
 

Une bière saison est en général facile à boire lors des chaudes températures. Elles sont, pour la 
plupart, de couleur paille a l’aspect voilé. Ces bières rappellent souvent le pain frais, les fruits 

(tels que le citron ou autres agrumes) , le foin et l’herbe. 
 
SAISON HOUBLONNÉE, HELIX, Saint-Alexis-des-Monts, 5,2 % alc, 473 ml………….……...12 
Saison sans gluten, caractère d’épices et de fruits.  
 
SAISON SOTOL ET LIME KAFFIR, MILLES ILES, Terrebonne, 6,2 % alc., 500 ml,  ............ 18 
Bière de saison affinée en barrique de Sotol (Distillat obtenu à partir de la fermentation d’une plante 
mexicaine), puis infusée de feuille de lime kaffir. 
 
SAISON & CIDRE, MILLES ILES, Terrebonne, 5,8 % alc., 355 ml, …………………. ........ 12 
Saison de seigle assemblée avec un cidre de pomme Empire et Cortland du Verger Lamarche 
 
 
 



 
8 

BIÈRES BRUNES ET NOIRES 
 

 
BIÈRES BRUNE 

 
Des malts légèrement rôtis et chocolatés déploient des soupçons de noix caramélisées 

accompagnés d’une amertume plus ou moins poignante. 
 

 
ERDINGER DUNKEL, Allemagne, 5,3 % alc. 500 ml. ………………………….………................11 
Bière ronde aux saveurs grillées, légèrement fruitée et épicées 
 
BROWN ALE, MILLE ILES, Terrebonne, 5,3 % alc, 473 ml…………………………...………..12 
Arômes de noisette, caramel et effluves de pain grillé 
 
  

                     
 

STOUT 
 

On réfère habituellement à une Stout sans trait de caractère distinctif autre que ses saveurs 
classiques : malts rôtis aux nuances de chocolat et de café dans une texture relativement ronde 

sans pourtant être lourde ni très forte. 
 
 
STOUT À L’AVOINE, PIE-BRAQUE, Jonquière, 4,8% alc…...............................................................13 

Stout simple et facile à boire. Notes de malt rôtis et de chocolat noir.  
 
BELFASS, AVANT-GARDE, Montréal, 5 % alc 473 ml…..………………..……………..............13 
Une stout d’influence Irlandaise aux notes de cacao rôti, chocolat amer et moka. 
 
LA GASPÉSIENNE, PIT CARIBOU, Gaspésie, 6,2 % alc., 473 ml……………..…..……………12 
Porter robuste aux arômes de chocolat et café.  
 
N’Y VOIR QUE DU FEU, AVANT-GARDE, Montréal, 8,5 % alc., 473 ml…………..……….…13 
Porter Américaine légèrement fumé 
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BIÈRES SURES ET/OU AUX FRUITS 
 
 

Un ou des fruits ajoutés en quantité significative dans le processus de brassage en vient à 
dominer le profil de flaveurs. Le résultat est tantôt acidulé, tantôt sucré, mais toujours, croyez-

le ou non, fruité ! On utilise le terme « bière sure » pour désigner les bières au goût acidulé, 

aigre et vif. 
 
 
 

MONSIEUR MARTINET, LA PÉCHERESSE, La Tuque, 4,5 % alc, 473 ml………....………….13 
Bière sure aux fraises et aux framboises, légèrement sucrée avec du lactose 
 
MISS GHOST, LA PÉCHERESSE, La Tuque, 4.5 % alc, 473 ml……………………...…………13 
Sure aux zestes de lime, au poivre, à la coriandre et au sel de l’himalaya. (Gose) 
 
SENORITA PEPITO, LA PÉCHERESSE, La Tuque, 4.5% 473 ml…………….……….…..........13 

Bière sure aux concombres, à l’hibiscus et aux notes de menthe. 
 
FRULI FRAISE, Belgique, 4,1%, 330 ml ................................................................................................................ 12 

Bière blanche aux fraises.  
 
SURE AUX MÛRES, MILLE-ÎLES, Terrebonne, 4,5 % alc., 473 ml ................................................... 13 
Bière légèrement sure aux mûres ! 
 
SURE AUX FRAMBOISES, MILLE-ÎLES, Terrebonne, 4,5 % alc., 473 ml ....................................... 13 
Bière inspirée d’une Berliner Weisse aux framboises et à la lime 
 
GOSE DOWN EASY, 4 ORIGINES, Dorval, 4.8%, 473 ml ........................................................................... 12 

Bière fraiche et désaltérante à la goyave, mangue et ananas. 
 
RÔNG GAP MÂY, IPPON, Montréal, 4,5 % alc 473 ml…..…….………………………...............13 
Gose délicatement fruitée et non filtrée, brassée avec du fruit dragon et du pomelo rouge 
 
DOUBLE FRUITS, NOUVELLE FRANCE, St-Alexis-Des-Monts, 6,5 % alc 473 ml…………...13 
Bière de type smoothie aux pêches, framboise et fraise 
 
AMORE LIMONCELLO, LOBEVA, Joliette, 5% alc., 473 ml……………………………………13 
Bière sure au Limoncello ! Belle relation amoureuse entre le citron et la bière. 
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BIÈRES SANS ALCOOL 

 
 
 
BLONDE HORS SENTIER, BORÉALE, Blainville, <0,5 % alc., 473 ml, 15 IBU .............................. 9 
Céréales fraîches, notes florales, finale sèche 
 

ROUSSE HORS SENTIER, BORÉALE, Blainville, <0,5 % alc., 473 ml ............................................... 9  
Légèrement fruitée, avec juste assez d’amertume. Notes maltées, caramélisées et torréfiées 
 
IPA HORS SENTIER, BORÉALE, Blainville, <0,5 % alc., 473 ml, 35 IBU ........................................ 9 
Corps malté, notes de mangue et d’ananas, désaltérante et légèrement amère 
 
SURE FRAMBOISE HORS SENTIER, BORÉALE, Blainville, <0,5 % alc., 473 ml ........................... 9  
Bière sure aux framboises à base parfaitement maltée 
 
IPA SANS ALCOOL, COLLECTIVE ARTS, Hamilton, 0,4 % alc., 355 ml ........................................ 10 
Ipa authentique brassé avec des houblons Citra, Simcoe et Mosaic. 
 
SURE BLEUETS & HIBISCUS, MILLE-ÎLES, Terrebonne, <0,5 % alc., 473 ml ............................. 11 
Bière sure aux arômes fruités et aux saveurs de petites baies 
 
GUINNESS 0%, Irlande, <0,05 % alc, 440 ml……………………………………….…...………10 
Notre bonne classique Guinness, mais pour ceux qui sont sages ! 
 
KRONEMBOURG, SLEEMAN, Montréal, 0,0 % alc., 330 ml ................................................................ 9 
Blanche légère et rafraichissante 
 
ERDINGER, ALKOHOLFREI, Allemagne, 0,4 % alc., 500 ml ............................................................... 9 
Blonde de blé voilée, une finale peu amère et texturée 
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COCKTAILS À LA BIÈRE 

 
 
L’AMER ROSE ............................................................................................................................................... 13 
IPA, Gin Trait-Carré, Jus de Pamplemousse, liqueur de Yuzu 
 
BLACK VELVET ........................................................................................................................................... 13 
Guinness sur cidre 
 
WHITE VELVET ......................................................................................................................................... 13 
Blanche de Chambly sur cidre 
 
PINK VELVET. ............................................................................................................................................. 13 
Blanche de Chambly, cidre, sirop de framboise 
 
SNAKE BITE .................................................................................................................................................. 13 
Bière et Cie Blonde, cidre, liqueur de cassis 
 
SUMMER BEER ............................................................................................................................................ 13 
Bière et Cie Blonde, Limoncello, Vodka, jus d’orange, sirop de framboise 
 
BLANCHE À LA FRAMBOISE................................................................................................................ 11 
Blanche de Chambly, sirop de framboise 
 
PANACHÉ ....................................................................................................................................................... 10 
Bière et Cie blonde, Ginger Ale, glace, lime, citron pressé 
 
TROPICAL ...................................................................................................................................................... 13 
Blanche de Chambly, jus d’orange, jus d’ananas, rhum brun, amaretto 
 
BLANCHE À L’ÉRABLE ............................................................................................................................ 12 
Blanche de Chambly, whisky Sortilège au sirop d’érable 
 

CIDRE DU QUÉBEC 
 
 
CIDRE RABASKA, Mont-Saint-Hilaire, 5,5 % alc.  16 oz : 9 
Pomme fraîche, sec et délicieuse
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